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HORTICULUTURE, C'EST QUOI ?

Floriculture, maraîchage, pépinière ou arboriculture, quelle que soit sa spécialité, 
l’horticulteur·trice veille au développement des végétaux. Après la mise en terre (ou 
en pot), il faut surveiller l’état sanitaire et la croissance des plants, les arroser, les 
désherber, les tailler, les griffer ou encore les repiquer. 

Pour optimiser sa production, il ou elle choisit des variétés, une terre et des engrais 
adaptés. Bien connaître la biologie des végétaux, être attentif aux innovations 
techniques et à la prise en compte de l’impact environnemental est important. 
Également technicien·ne commercial·e, il ou elle conseille les particuliers ou les 
professionnels dans leurs achats de plantes.

 À partir du projet des paysagistes ou des particuliers, il faut étudier sa faisabilité, et 
déterminer notamment le planning de production/commercialisation, pour créer un 
jardin sur mesure.

COMMENT M’Y PRÉPARER ?

Le CAP Agricole (CAPA) Productions horticoles constitue le diplôme de base exigé. 

 QUELQUES EXEMPLES DE FORMATIONS

APRÈS LA 3E CAPA Productions horticoles / CAPA Métiers de l’agriculture / BPA 
Travaux des productions horticoles

NIVEAU BAC BAC PRO Conduite de productions horticoles  / BP Responsable d’ate-
lier de productions horticoles

BAC +2 BTSA Production Horticole

CERTIFICATIONS         
TITRES PROFESSIONNELS

CQP Ouvrier spécialisé en productions légumières / CQP Salarié(e) 
qualifié(e) en productions fruitières / Titre Pro ouvrier de production 
horticole

BPA : Brevet Professionnel Agricole - BP : Brevet Professionnel - BTSA : Brevet Technique Supérieur Agricole 

CQP : Certificat de Qualification Professionnelle

ET APRÈS ?
�OÙ ? Dans une exploitation horticole, une société d’agroalimentaire, 
une pépinière, une grande surface commerciale, ou dans une station                                   
d’expérimentation. On peut travailler avec des paysagistes pour l’horticulture 
d’agrément, faite pour le plaisir des yeux, ou occuper un poste de vendeur·se 
en magasin ou de responsable des achats en jardinerie. On peut aussi travailler 
comme ingénieur dans la recherche.

�ÉVOLUTION Dans un secteur à fort besoin en main d’œuvre, l’horticulteur·trice, 
après spécialisation, peut devenir chef·fe de culture, s’installer à son compte ou 
encore devenir conseiller·ère commercial·e en horticulture dans une entreprise 
d’agro-fournitures ou une jardinerie.

SALAIRE BRUT INDICATIF* de 1680€ à 1820€ 

               *selon expérience et secteur géographique – Source : Data Emploi / INSEE 2019

« CULTIVER ET VENDRE DES 

PLANTES ET DES FLEURS         

EN POT »

AUTRES APPELLATIONS MÉTIER : 
Ouvrier·ère horticole, Ouvrier·ière 
pépiniériste, Maraicher·ère, 
Arboriculteur·trice

PROFIL* : Pratique, Entreprenant, 
Curieux

*selon l’activité « Réfléchir à ses centres d’intérêts » 
Quiz figurant dans le kit pédagogique WSFR
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�EN COMPÉTITION  
Art floral, Jardinier-Paysagiste

�HORS COMPÉTITION  
Maraîcher, Ouvrier·ère agricole, 
Arboriculture et Viticulture, 
Sylviculture
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TA DEVISE OU TON CONSEIL ?

« Apprends de tes erreurs. »
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QU’EST-CE QUI T’A DONNÉ ENVIE DE T’ORIENTER VERS CE MÉTIER ?

Je me suis orienté vers l’horticulture pour être au contact de la nature au quotidien, 
participer à sa préservation et contribuer à son développement. Travailler en 
extérieur, observer l’évolution des plantes et jouer un rôle dans l’embellissement 
des espaces verts sont des aspects qui me passionnent dans ce métier.

LESQUELLES DE TES QUALITÉS TE SERVENT DANS TON MÉTIER ?

Chaque jour, je mobilise plusieurs qualités essentielles à mon métier. La polyvalence 
me permet de m’adapter aux différentes tâches et aux conditions de travail qui 
évoluent constamment. La minutie est indispensable pour assurer un travail soigné 
et précis, notamment dans la manipulation des plantes et des outils

Y A-T-IL DES ASPECTS DE TON MÉTIER QUE TU TROUVES PARFOIS DIFFICILES ?

L’une des principales difficultés de ce métier est l’adaptation aux variations de 
température, qu’il fasse très froid en hiver ou particulièrement chaud en été. 
Travailler en extérieur implique de composer avec ces conditions parfois extrêmes, 
ce qui demande une bonne résistance physique et une capacité d’adaptation pour 
continuer à exercer son activité efficacement.

QU’EST-CE QUE T’A APPORTÉ L’AVENTURE WORLDSKILLS ?

Les WorldSkills m’ont permis de développer une grande confiance en moi. Cette 
expérience m’a appris à repousser mes limites, à croire en mes capacités, et à 
m’affirmer face aux défis.

L’ÉPREUVE EN QUELQUES MOTS

Les compétiteurs et compétitrices doivent réaliser une dizaine d’ateliers faisant 
appels à leurs connaissances des végétaux et de leur environnement : reconnais-
sance de végétaux et de plantes ; cultiver et entretenir des plants, mettre en pot 
des espèces végétales et installer un système d’arrosage intégré ; encadrer du 
personnel débutant et utiliser des machines sur des chantiers mécanisés (type 
rempoteuse). L’évaluation porte sur la maitrise des connaissances végétales 
et écologiques, et la prise en compte de l’ergonomie au travail, de la sécurité 
pour la maîtrise des techniques appropriées. La précision des gestes ou encore 
l’esthétisme donné aux plantes sont également pris en compte dans la notation.


