FICHE EXPLICATIVE

FICIIES METIERS

WorldSkills France met a votre
disposition 63 fiches pour vous
renseigner sur les métiers représentés

lors des Finales Nationales de
la 46° compétition WorldSkills.

Les fiches métiers peuvent étre utilisées « seules », mais elles
servent de support a certaines activités pédagogiques élaborées
en collaboration avec I'ONISEP pour découvrir les métiers au

travers de la compétition WorldSkills.

C’est notamment le cas des activités suivantes :

> Construire une carte mentale
et débattre sur les métiers de
la compétition.

> Remplir une carte mentale sur un
métier de la compétition.

Ces fiches sont composées d’un recto et d’un verso.

Le recto explique en quelques mots

le métier, les formations, les évolutions
possibles et vous propose des liens

pour consulter des informations
complémentaires vers le site de 'ONISEP
ou des branches professionnelles.

° Numéro et Nom du métier en compétition WorldSkills
© Ficto Worldskills du métier

e Explication du métier

o Exemples de formations pour se préparer au métier
e OuU s'exerce ce métier

° Quelles évolutions sont envisageables

Pour vous donner une idée des salaires pratiqués en
début et fin de carriére

Vous aimerez peut-8tre ces autres métiers

Liens vers:

Fiche métier détaillée de 'ONISEP
Information de la branche professionnelle
Vidéo «les métiers animés» de '"ONISEP

Qualités requises pour exercer ce métier

Profils correspondant au Quiz
(cf. Activités pédagogiqgues)

Synonymes du métier

e Le métier en quelgues mots

0 Identité visuelle du péle métier WorldsSkills

)
worldskills

France

> Quel est ce métier? Faire deviner
un métier de la compétition
en rédigeant un descriptif.

> Faire le point sur son projet
professionnel.

SKILL 35

@ . SERVICE ©
=~ EN RESTAURANT

RESTAURAMNT SERVICE

MAITRE D'HOTEL, C'EST GLIOI?

Le cu lo maitee d'hétel orchestre minutieusement le travail des serveurs, commis et
chefs de rang. ofin de garantir le bon déroulement et 'excellence du service. Il ou elle
peut intervenir ponctueliement dans le déroulement du service pour remplocer un
sommelier, paur opporter un conseil culinaire ouencore assister un chef de rang dans
tache complexe de découpage ou de flamboge.

la maftre d'hitel est en contact permanent avec la clientéle et contribue 4 la
crégtion d'une atmosphére odaptée 4 son lieu de travail. Enfin, en qualité de chefde
salle. il oualle est généralement associéie) au gérant ou au propriétaire du restaunant
lors du recrutement et de la formation du personnel de la salle. If ou elle joue égale-
ment le rdle dintermé digire entre la salle, ko cuisine et la direction.

COMMENT M'Y PREPARER ?
Aprés une expérience de terrains, certains dipidmes de niveau boc & bac 2 constituent
d'excellents passeports pour exercer la fonction de maitre d'hitel et évoluer dans ke &cteur.

Pl QUELQUES EXEMPLES DE FORMATIONS

NIVEAU BAC- BAC TECHNOLO GIGUE
SCIENCES ET TEC HHOLOGIES DE LHOTEL
LERIE ET DE LA RESTAURATION

HNEAL BAL - BAC RCIALISATION

MIVEAL BAC+2 - BTS MAMAGEMENT EN HOTELLERIE RESTAURATION
OFTIOM A~ MANAGEMENT D UMITE DE RESTAURATION

NIVEAL BAC- 3 - LICEMCE PROFESSIONNELLE
METIERS DES ARTS CULINAIRES ETDES ARTS DE LA TABLE

T APRES ?

©OU? Essentisllement dans les grands restaurants traditionnels attachés & un
service de qualité, ou dons les hibtels de grand standing disposont d'un restau-
rant

° EVOLUTION Dons lo profession, les recrutements sont constants Apes
quelques années, le ou la mditre dhétel peut devenir directeurrice de la restau-
rotiol i itation d'un & 50N compts De
nombrewses opporunités existent &galement & Pétranger ol lart de la wable &
la francaise est toujours apprécié. Certains postes sont saiscnniers, par exemple
dons les stations de ski ou les gions 4 fort potentiel touristigue. Dans ce cos. les
salgires sont phus Slevés.

° SALAIRE BRUT INDICATIF* de ss0 € & 3850 €
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« Un service de
qualité dans les régles
de I'art»

AUTRES mmmﬂ‘"il:e
Chef-fe de salle

PROFIL*: Entreprenant,
Pratique, Social
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&
PLUS D'INFOS SUR LE METIER e

DECOUVRIR LE METIER EN IMAGES

*

AUTRES METIIRS
A DECOUVRIR

EN COMPETITION
Sommellerie, Cuisine,
Réceptionniste d'hitellerie

HORS COMPETITION
Garcon de café, Monagement
du service en restauration,
Assistant-e de Direction
J'hétekrestaurant, Conciarge
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FICHE EXPLICATIVE

FICIFES METIERS

Le verso présente le témoignage

d’un-e champion+ne ou d’un-e expert-e
métier WorldSkills France et explique

les principes de I'épreuve pour ce métier
en compétition.

Présentation du ou de la champion-ne WorldSkills,
ou de I'expert-e métier WorldSkills

Sa devise ou son conseil
Interview en images de champion-ne-s WorldSkills
Photos du métier prises lors de compétitions WorldSkills

Découvres les acteurs du métier au travers
des partenaires WorldSkills France

Principes de I'épreuve sur la compétition WorldSkills

Icéne indiquant quand I'épreuve se déroule
en bindme ou trindme

Interview de champion-ne
ou d’expert-e métier WorldSkills

worldskills

France

SKILL O3

MAXIME
DURET

Equipe de France
Finales Mondiales
WorldSkills Kozan 2019
af#?ans

TA DEVISE
OU TON CONSEIL?

ut seul on va
5 vite, mble

onva plus loinls

VIDEO DE CHAMPION

PRODUCTION
INDUSTRIELLE

PAROLE DE CHAMPION

Tan métier: une passien ¥

Une découverte ?

Jrai Tait d'abord un DUT en Génie
mécanique, mais c'est clair que cest
une véritable passion avjours'hui. Je
ne connaissais pas o partie scudage
de la producticn industrielle, mals avec
las entrainements pour o compétition,
fai commencé & me ploire autant au
soudage qu'a l'usinage

Paurquol avair participé
&l compétition WarldSkills?

Jol vouls participer pour la montée en
compétences techniques, 'aventure

€Ol an tant quingénieur soudeur dons
la domaine nucléaire. & cété de ca je
gl pas quitté la mande de WarldSkills,
Rulsque & suls président de jury réglona
dans men métier, et Je seral donc
présent en tant que juré pour les Finales
Matiorales & Lyon en 2021

Guelies sant les qualités nécessaires

pour exercer ce métier?
Pour exercer ce métier il Tuulg
curieux, dimer & la Tais concew

fabriquer des ses mains, et travailler en
équipe.

hurmaine, lesprit d'équipe et di

tion, Jai conn o

ges et du métier?
Les ges sont que 'on peut multi-
Rlier las o J au sein du métier

par le bigis d’un ancien .
aves deux camarades de classe. On a
donc décidé de se lancer dans 'aven-
ture, La productien industrielle nous
permet de combiner nos compétences
pour avair e meilleur niveay technique
passitle,

Tan parcours aprés la compétition ?
Aprés la compétition & Kazan an aolt
2O1%, j'al cbteny mon diplome d'in-
génieur et 'al effectué une année de
spécialisation dans le demaine du
soudage, domaine que j'ai découvert
grace 4 la compétition Werldskiils, et
qui m'a passionné. J'ai ensuite signé un

L'EPREUVE PRODUCTION

et que l'on évolue en dquipe. La prin-
clpale contrainte st que le métier
demande #normément de moyens
pulsque contralrement oux autres
métiers, nous devans concevair un
systéme 4 Favance et le fabriquer sur
placs.

INDUSTRIELLE EN QUELQUES MOTS

Uéprewve consiste, pour ks 3 compéti
bours @t qui

machines ¢'usinage, des postes &

chaque équipe, & réalisar sur ploce st
de A& L un prototype d'un produit
fonctionnel: de lo conception & I'os-
semblage en possant par le dessin
et Fusinoge. lls utilisent pour cela des

souder, des i £
Lévaluation parte notamment .‘urp
réalisme du projet ot le respect o

cahier des charges demandé. A roter
que la sujet des Finales Nationalas
peut tre &n partie rédige en anglals.
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