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COMMUNIQUE DE PRESSE

On a tous un champion en nous !

Ou découvrir d’incroyables carreleurs, des patissiéeres championnes de leur
région, des duos experts en cybersécurité, des tandems talentueux de jardiniers-
paysagistes, la creme des soudeurs, la fine fleur de la mécanique automobile ou
encore le gratin du service en salle ? Du 16 au 18 octobre 2025, le parc Chanot a
Marseille accueillera la Compétition nationale des métiers, WorldSkills France.
Pendant trois jours, 800 compétiteurs venus de toutes les régions rivaliseront
de talent, de précision et de passion pour décrocher le titre de champion de
France dans leur métier.

INFOS PRATIQUES
Le jeudi 16 et vendredi 17 octobre de Sh a 17h et le samedi 18 octobre de Sh a 16h.
Lieu : Parc Chanot - Marseille

Pour toute demande d’interview ou d’'accréditation presse, merci de contacter :

Asmirian Albisson : 07 88 07 94 89 | Léa Cauchi : 06 24 96 84 31

100 métiers, 800 jeunes, un méme esprit de dépassement

Motivés, investis, passionnés, les compétiteurs se préparent depuis des mois pour étre au meilleur
de leur forme lors de ces épreuves intenses. lls incarnent la volonté, le dépassement de soi et
I'amour du travail bien fait.

Grace au dispositif Parcours +, une quarantaine de personnes en situation de handicap
participeront pour la premiere fois aux mémes épreuves que leurs pairs, dans 18 métiers. Cette
innovation affirme une conviction forte : chacun porte en lui une part de champion, quels que
soient son origine sociale, son parcours, son diplome ou son handicap.

Au total, pres d'une centaine de métiers seront représentés, pour mettre en lumiére la passion et
la fierté d'exercer un métier.

CHIFFRES CLES

e 3jours d'épreuves

e 800 compétiteurs dont 40 compétiteurs dans le Parcours +
e 15 compétiteurs internationaux invités

e 715 jurés

e 134 experts nationaux et experts adjoint

e 14 régions représentées

e 67 métiers en compétition dont 18 intégrant le Parcours +
e 30 métiers en démonstration et en challenge

e 40 000 visiteurs attendus dont 25.000 scolaires

e 350 volontaires

e 80 Ambassadeurs (anciens compétiteurs)

e +100 animations ludiques permettant de découvrir autrement des métiers
e 10 délégations étrangeres
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CONSTRUCTION
Aménagement urbain et
réseaux de canalisations
Carrelage

Charpente

Construction béton armé
Construction digitale
Couverture métallique
Installation électrique +
Maconnerie

Marbrerie design
Menuiserie

Métallerie °

Miroiterie

Peinture et décoration +
Platrerie et constructions
seches

Plomberie et chauffage
Solier

Taille de pierre

SERVICE & BIEN-ETRE
Aide a la personne
Challenge entrepreneurial
par équipe

Coiffure +

Soins esthétiques +

Soins infirmiers

ARTS
Bijouterie-Joaillerie
Ebénisterie +
Maroquinerie
Mode et création +

LES METIERS EN COMPETITION

INDUSTRIE

CAOQ - Ingénierie mécanique +
Chaudronnerie °

Contréle industriel
Electronique +

Fabrication additive °
Fraisage

Industrie 4.0

Intégration robotique
Maintenance aéronautique
Maintenance industrielle
Mécatronique
Développement de produits
industriels

Réfrigération technique
Soudage +

Tournage

COMMUNICATION &
NUMERIQUE

3D Game Art
Administration des systémes
et réseaux informatiques +
Cablage des réseaux THD
Cloud Technologies

Cyber sécurité

Design graphique
Imprimerie °

Solutions logicielles en
entreprise

Web Technologies +

MOBILITE

Maintenance des matériels
Peinture automobile °
Technologie automobile °©
Technologie des véhicules
industriels

Technologie motocycle
Tolerie-Carrosserie

SAVEURS

Boucherie
Boulangerie +
Patisserie-Confiserie +

VEGETAL

Art floral +
Horticulture
Jardinier-Paysagiste +

HOTELLERIE-
RESTAURATION &
PROPRETE *

Cuisine +

Métiers de la propreté +
Réceptionniste d’hoétellerie
Service en restaurant +
Sommellerie

* ! les épreuves de ces métiers se dérouleront exceptionnellement en dehors du parc Chanot, au lycée
polyvalent Passédat (non accessible au grand public)

+ : ces métiers intégrent des personnes en situation de handicap issues du Parcours + : une partie des

°épreuves de ces métiers se déroulera en dehors du parc Chanot :

- Lycée régional César Baldaccini pour le métier Imprimerie

- Lycée Jean Perrin pour les métiers Chaudronnerie et Fabrication additive

- CFA Compagnons du Devoir pour le métier de Métallerie

- CFA AF 13 pour les métiers de Technologie automobile et Peinture automobile
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40 000 personnes attendus pour explorer les métiers de demain

Les adultes en reconversion, les parents et le grand public sont attendus pour découvrir des filiéres
d‘avenir et des métiers en pleine évolution. Prés de 25.000 collégiens et lycéens feront le
déplacement avec leur établissement pour une visite pédagogique.

L'ensemble de la communauté éducative pourra également échanger autour des innovations
pédagogiques et des outils de découverte des métiers proposés par WorldSkills France. Des
conférences inspirantes permettront aux jeunes de rencontrer des professionnels aux parcours
atypiques et d’explorer autrement |'univers des métiers.

Pour Florence Poivey, présidente de WorldSkills France : « Notre Compétition nationale n’est
pas seulement une compétition : c’est ['événement de référence de la découverte et de la fierté
métier I Nous sommes impatients de retrouver compétiteurs, experts, jurés, familles, proches et le
grand public pour cette véritable féte des métiers. Rendez-vous en région Sud pour célébrer
notre admirable jeunesse. »

Le samedi 18 octobre, lors de la cérémonie de cldture, seront couronnés les nouveaux champions
de France. Les meilleurs d’entre eux pourront rejoindre les Equipes de France des métiers et
porteront haut les couleurs francaises lors des prochaines compétitions internationales
WorldSkills Shanghai 2026, EuroSkills Dusseldorf 2027 et Abilympics Helsinki 2027.

A propos de WorldSkills France

Nous organisons des compétitions de métiers et des événements, gratuits et ouverts a tous, afin
de donner I'envie et la fierté métier a chacun. Destinées aux jeunes et aux personnes en situation
de handicap, la soixantaine de métiers en compétition donnent I'occasion de révéler la part de
champion que nous avons en nous. Apres une étape régionale, les champions de toute la France
se rencontrent lors de la Compétition nationale. Les meilleurs pourront intégrer 'Equipe de
France qui ira se mesurer a ses homologues du monde entier lors des compétitions
internationales. Ces événements sont |'occasion pour les jeunes, et les moins jeunes, de s’ouvrir a
la diversité et a la beauté des métiers.

Plus d’informations sur www.worldskills-france.org

Contacts presse
Asmirian Albisson : asmirian@trema.agency - 07 88 07 94 89
Léa Cauchi: lea@trema.agency - 06 24 96 84 31
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