FICHE EXPLICATIVE

FICIIES METIERS

WorldSkills France met a votre
disposition 63 fiches pour vous
renseigner sur les métiers représentés

lors des Finales Nationales de
la 46° compétition WorldSkills.

Les fiches métiers peuvent étre utilisées « seules », mais elles
servent de support a certaines activités pédagogiques élaborées
en collaboration avec I'ONISEP pour découvrir les métiers au
travers de la compétition WorldSkills.

C’est notamment le cas des activités suivantes :

> Construire une carte mentale
et débattre sur les métiers de
la compétition.

> Remplir une carte mentale sur un
métier de la compétition.

Ces fiches sont composées d’un recto et d’un verso.

> Quel est ce métier? Faire deviner

un métier de la compétition
en rédigeant un descriptif.

Le recto explique en quelques mots
le métier, les formations, les évolutions

possibles et vous propose des liens

pour consulter des informations

complémentaires vers le site de 'ONISEP

ou des branches professionnelles.

o Numéro et Nom du métier en compétition WorldSkills

° Picto Worldskills du métier

e Explication du métier

o Exemples de formations pour se préparer au métier

e Ou s’exerce ce métier

° Quelles évolutions sont envisageables

Pour vous donner une idée des salaires pratiqués en

début et fin de carriere
° Partenaires Majeurs de WorldSkills France
° Vous aimerez peut-é&tre ces autres métiers
Liens vers :
Fiche métier détaillée de 'ONISEP
Information de la branche professionnelle
Vidéo «les métiers animés» de I'ONISEP

o Qualités requises pour exercer ce métier

Profils correspondant au Quiz
(cf. Activités pédagogiques)

e Synonymes du métier
0 Le métier en quelques mots

@ Identité visuelle du péle métier WorldSkills
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> Faire le point sur son projet
professionnel.

SKILL 35

Q. SErVICE O
= EN RESTAURANT

RESTAURAMT SERVICE

SERVEUR-EUSE EN RESTAURANT,
C'EST GQUOI?

Awant Famrivée de la clientéle, ke ou lo serveur-euse de restaurant dresse les tables, ||
ou elle accueilie les clients, les corsellle, prend les commandes, prépare et sert les

« Des cuisines a
la zalle, aux petits
soins du client»

AUTRES APPELLATIONS METIER: @

ii: <t boissons chaudes ou froides, apporte les plats en naviguant entre ka salle
6: cuisine, et en vedlant 8 ce que l'on ne mangue de rien. Le ou la
restaurant garde oussi un ceil sur chague table pour ancer” les plats en cuisine
au bon moment. Enfin, il ou elle apporte la note, encoisse, puis déborrase lo toble.
Le nattoyage et le rangement de la salle, de o vaisselle et de foffice font aussi partie
de ses responsobilités.

COMMENT M'Y PREPARER ?

Si ce métier est encore accessible oux autodidoctes, un dipléme du secteur (CAP cu bac
professionnel natammant) constitue un atout sur e marché du troval et permet diévoluer
plus faciament.

o GUELQUES EXEMPLES DE FORMATIONS

¢ . CAP COMMERCIALISATION ET SERVICES EN HOTEL-CAFE-RESTAURANT

. - BAC FRO COMMERCIALISATION ET SERVICES EN RESTAURATION
TITRE PROFESSIOMMELLE SERVEUR EM RESTAURATION

TITRE & FINALITE PROFESSIOMNELLE SERVEUR EH RESTAURATION

ET APRES ?

o OU 2 Hatels ou collective [seff e,
cafétéria_] ou raplde |crelisanterle, sandwicherle.), collectvités (h&pltaux,
écoles, contines et restauronts d'entreprises|.

EVOLUTIOHN Dans ln profession, le travail ne manque pas: 45 006 postes de
serveur-suse s 4 pourver chague annde! Le secteur offre égolement becucoup
demplais soisanniers en Fronce comme & l'étronger, qui sont souvent 'sccasion

Emplovés de

PROFIL®: Entreprenant,
Pratique, Social

“pedoen Pochnite » BT hir O wes centres o intkriar s
Dtz hgurant dans be kit pécagngigee WER.
#HABILETE #AMABILITE
#RAPIDITE #LANGUES
#HPOLYVALENCE

FICHE METIER OMISER

.3

PLUS DIMFOS SUR LE METIER @

DECOUYRIR LE METIER EN IMAGES x

AUTRES METIZRS
A DECOUVRIR

EN COMPETITION
Sommellerie, Cuisine,
Réceptionniste dhétellerie

HORS COMPETITION

pour las plus jeunas d'acguérir de L Lo oula

peut devenir, aprés quelques anndes dexpérience, cheffe de rang, puis maitre
dhatel. Autre évolution possiole: devenir sommelier-kire, barman ou boarmald,
En restouration rapide ou collactive, une promotion est possible sur un poste de
chefte déquipe. volre de gérar-e.

° SALAIRE BRUT INDICATIF* de 1550 € & #900 €

“sakon expirience st sectsur géogrophique - Soers: BT Pk Emplol ¢ NSEE DADG cey.

can de café,
du sarvice en restouration,
Asslstant-e de Direction
d'hiitel-restaurant

ww.werldikilla-france.org *
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FICHE EXPLICATIVE

FICIFES METIERS

Le verso présente le témoignage

d’un-e champion+ne ou d’un-e expert-e
métier WorldSkills France et explique

les principes de I'épreuve pour ce métier

en compétition.

Présentation du ou de la champion-ne WorldSkills,
ou de I'expert-e métier WorldSkills

° Sa devise ou son conseil
e Interview en images de champion-ne-s WorldSkills
° Photos du métier prises lors de compétitions WorldSkills

Découvres les acteurs du métier au travers
des partenaires WorldSkills France

° Principes de I'épreuve sur la compétition WorldSkills

Icéne indiquant quand I'épreuve se déroule
en bindme ou trindme

Interview de champion-ne
ou d’expert-e métier WorldSkills

worldskills

MAXIME
DURET

Equipe de France
Finales Mondiales
WarldSkills Kozan 2019
499 ans

TA DEVISE
OU TON CONSEIL?

ut seul on va
s vite, ensemble

on va plus loin!»

VIDEO DE CHAMPION

SKILL O3

PRODUCTION
D STRIELLE

N MINISTERE zl‘:sizkz
MINISTERE DE LEDUCATION DE L'AGRICULTURE
DU TRAVAIL NATIONALE ET DE UALIMENTATION
o ET DE LA JEUNESSE B

PAROLE DE CHAMPION

Ton métier: une passion ¥
Une découverte?

J'ai Tait d'abord un DUT en Génie
mécanique, mais c'est elair que Sest
une véritable passion aujourd'hui. Je
ne connaissais pas la partie soudage
de la production industrielle, mais avec
las entrainements pour o compétition,
j'ai commencé & me ploire autant au
soudage qu'a lusinage.

Paurqual avair participé
& la compétition WorldSkills?

Jol vouls participer pour la mentée en
compétences technigues, 'aventure

€Dl en tant quiingénieur soudeur dans
le domaine nucléaire. A cété de ca jo
n'ai pas quitté le monde de WaorldSkills,
pulsque |e suls président de Jury réglonal
dans men métier, et je seral donc
présent en tant que juré peur les Finales
Mationales & Lyon en 2021

Guelles sont les qualités nécessalres

POUr SXErcer ce métier?
Pour exercer ce métier il Taulg
curieusx, dimer & la Tais cancew

fabriquer des ses mains, et travailler en
équipe.

hurraine, l'esprit d'équipe et di

tion. JSai conmu fa

ges et du métier?
Les ges sont que l'on peut multi-
phier las o au sein du métier

par le bigis d’un ancien .
aves deux camarades de classe. On a
donc décidé de se lancer dans 'aven-
ture. Lo production industrielle nous
permet de combiner nos compétences
pour avair e meilleur nivacy technique
passibie,

Ton parcours aprés la compétition 7

Aprés la compétition & Kozan en godt
FONY, J'al obtenu men diplome d'in-
génieur et ['al effectué une année de
spécialisation dans le domaine du
seudage, domaine que j'ai découvert
grace & la compétition Worldskills, et
qui m'a passionné. Jai ensuite signé un

L'EPREUVE PRODUCTION :
INDUSTRIELLE EN QUELQUES MOTS

Léprauve consiste, pour ks 3 compiéti-
teurs t qui

&t qua l'on évolue en équipe. La prin-
clpale contrainte st que le métier
demande énormément de moyens
puisque contrairement aux autres
métiers, nous devons concevair un
systéme & Favance et le fabriquer sur
place.

machines ¢'usinage, des postes &

chaque équipe, & réalisar sur ploce &t
de A& I un prototype d'un prodult
fanctionnel: de la conception & I'as-
sembloge en passant par le dessin
et Fusinoge. lls utilisent pour cela des

MINISTERE
DE 'ECONOMIE, Cofinancé par le
ET DE LA RELANCE de I'Union européenne

DES FINANCES

souder, des i L
Léwaluation porte notamment sup
réalisme du projet et le respect

cahier des charges demandé, A noter
que le sujet des Finales Nationales
peut étre en partie rédige en anglals.
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